


Ragoût de pommes de terre à la tomate





6 pers : 750 gr petites pommes de terre - 50 gr chorizo fort - 4 tomates mûres - 3 oignons - 1 gousse ail - 12 olives noires - 3 c à soupe pignon de pins - 2 cuillà soupe huile olive - sel et poivre


Faire rissoler les pommes de terre coupées en deux dans l'huile, les mettre de côté, puis ajouter dans la cocotte l'oignon puis le chorizo coupé en dés. Ensuite les tomates coupées en dés et pelées , l'ail pressé et les olives.


Couvrir d'un peu d'eau, saler et poivrer et laisser mijoter 30 mn . Ajouter un peu d'eau si nécessaire mais la sauce doit être épaisse. A la fin, les pignons et laisser encore cuire 10 mn


Servir chaud ou tiède.
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