     crème DANETTE





Dans une casserole verser  25 gr maizena + 50 gr de chocolat Van Houten + 80 gr de sucre + 1/2 l lait
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Mélanger. Chauffer jusqu'au premier bouillonnement, Vous sentez que ça épaissit ,, puis ... STOP ! C'est fini.


Mettre la préparation dans des ramequins ou verrines et attendre que ça refroidisse. 


Facile, hein ?
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J'ai divisé les proportions en deux et dans l'une j'ai mis du nesquik (il faudra dans ce cas réduire un peu l'apport en sucre)


A vous maintenant !!! 





