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Chateauneuf du Pape 2003 
 

 
Grand Vin de la 

vallée du 
Rhone 

• Le vigneron :  Philippe Granger 
• Production annuelle moyenne : 3 500 btles 
• Degré Alcoolique : 14%/vol 
• Disponible en : 75cl  

 
• Cépage(s) : 90 % Grenache, 5 % Syrah, 5 % Cinsault 
• Type de Sol: Caillouteux – galets ronds silexique 
• Rendement: 30 hl/ha 
• Age des vignes :  80 ans 
• Vendange : Manuelle + triage vigne et cave 

 
 
 

……………. 
 
 

Le MOT DU VIGNERON : 
 

« Malgré l année difficile ( 
manque de jus ) l année 2003 

s’oriente sur la finesse.» 

Vinification:  
Vendange manuelle + Triage – Transport benne – foulage – 
éraflage à 80% ‐  Fermentation Malo‐lactique  
 

Elevage:  
48 mois dans un vieux foudre de chene renove 

 

   

«Robe vermillon – reflet brillant. NEZ : Fruits rouges, note de 
Kirsch cerise. Equilibré – Beaucoup de finesse –  Fin de bouche 
agréable fondu et rondeur....» 
 

Tenue et conservation  
Garde +15 ans 
 

Gastronomie – Accords culinaires :  
Servir à  16, 18°.° C 
Suggestion pour accompagner le vin : Viande Rouge  –  Fromage. 

Récompenses : 
 
• Wein‐plus.de : 1 * 
•Vins et Terroirs Authentique : 14.5/20 
•Médaille de Bronze au Concours des vignerons Indépendants (Bronze 
Medal)  
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 Chateauneuf du Pape 2003 
 

 
Grand Vin de la 

vallée du 
Rhone 

• The winegrower :  Philippe Granger 
• Annual production : 3500 btles 
• % Alc. : 14%/vol 
• Available in : 75cl 

 
• Grape Variety(ies) : 90 % Grenache, 5 % Syrah, 5 % 

Cinsault 
• Type of soil : stony – flinted round pebbles 
• Yield:    30 hl/ha 
• Age of the vine: 80  years 
• Harvest : Manual + selection of grape 

 
 

 
 
 

……………. 
 
 

 
Winemaker comments :: 

 
« Despite a difficult year (lack of 

rain)in 2003., the wine is in 
finesse. » 

Vinification:  
Transport in creats – treading – scratching at  90% ‐ 
fermentation malo‐lactic in concrete vats  
 

Maturing:  
 48 months in old casks ( trees planed a century ago ) 

 

   

« Vermillon bright dress – bright sheen ‐ Aromas of red fruits –
touch of Kirsch – delicate and fine taste – Pleasant aftertaste 
with roundness” 
 

Aging potential :  
15+ years 
 

Culinary agreements :  
To be  served  at :  16 or 18°..° C 
Good Match with : Red Meat ‐ Game ‐ Cheese 

AWARDS : 
 
• Wein‐plus.de : 1 * 
•Vins et Terroirs Authentique : 14.5/20 
•Médaille de Bronze au Concours des vignerons Indépendants (Bronze 
Medal)  
 

   

   

 


