Gâteau au yaourt aux raisins secs et à la pomme
Ingrédients :
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1 pot de yaourt nature
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2 œufs
2 pots de farine
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1 pot de sucre
[image: image5.png]



1 sachet de levure chimique
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50g de beurre fondu
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100 g de raisins secs
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½ pomme coupée en petits morceaux

Préparation :

Dans un saladier : 

Vide le pot de yaourt.

Casse 2 œufs et mélange.

Ajoute 2 pots de farine et le sachet de levure puis mélange.

Ajoute 1 pot de sucre et mélange.
Ajoute le beurre fondu et mélange.
Ajoute les raisins et les morceaux de pomme et mélange.
Verse la préparation dans un moule à cake (beurré si besoin)

Mets à cuire à four chaud th 7 pendant 25 minutes. 
