
 

 

       Pizza sucrée 
Ingrédients : 

 
PÂTE À PIZZA 
pâte à pizza 

pâte à pizza 

 
1 

  
BANANES 
bananes 

bananes 

4 

 

 
CHOCOLAT 

chocolat 

chocolat 

 
200 g 

  
CRÈME FRAÎCHE 
crème fraîche 

crème fraîche 

1  

 

 
SUCRE 
sucre 

sucre 

 
75 g 

  
SUCRE VANILLÉ 

sucre vanillé 

sucre vanillé 

1 



 

 

Ustensiles : 

 
ÉCONOME 
économe 

économe 

1 par 
enfant 

  
COUTEAU 
couteau 

couteau 

1 par 
enfant 

 

Recette : 

1) Etaler la pâte à pizza sur un plateau fariné. 

2) Avec un couteau, couper les bananes en fines rondelles. 

3) Râper le chocolat à l’aide  d’un économe. 

4) Mélanger la crème fraîche, le sucre en poudre et le 

sucre vanillé. 

5) Verser le mélange sur la pâte à pizza. Bien étaler. 

6) Disposer les bananes et les copeaux de chocolat.   

7) Cuire au four pendant environ 15 minutes à 210°C (thermostat 7). 


