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v Ingredients

(pour 20 cookies) : - - N
- 200 g de puree damande |
- 150 g de sucre complet

- 1 ceuf

- 100 g de cereales crunchy
- 250 g de farine

- 7 bananes ecrasees

- 200 g de pepites de chocolat R 5 S
- 1 sachet de levure chimique COQ_ les Daﬂaﬂe chocolat

- 1 pointe de sel 2 &puree de noisette §
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v Preparation :

Prechauffer le four a 180°C.

Dans un saladier melanger la puree d'amande avec le sucre. Ajouter 'ceuf, puis la
farine, les cereales crunchy, le sel, et 1a levure. Bien melanger. On obtient une pate
sableuse. Incorporer les bananes ecrasees et les pepites de chocolat. Bien melanger
de nouveau jusqu'a obtenir une pate homogene.

Disposer des petits tas de pates sur une plague a patisserie recouverte de papier
sulfurise et enfourner pour 10 a 15 min.

Decoller les cookies de la plaque de cuisson et laisser refroidir sur une grille avant de
deguster.
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