Roulé de pommes de terre à la mimolette

Ingrédients : 
· 4 à 5 grosses  pommes de terre
· 6 œufs
· 1 oignon émincé 
· 100 gr de gruyère râpé
· 100 grs de mimolette
· 3 tranches de jambon blanc 
· sel, poivre 
Préparation : 
1. Préchauffer votre four à 180.
2. Éplucher les pommes de terre et les râper.
3. Serrer tout dans les mains pour les "essorer".
4. Mélanger au fouet les œufs, l'oignon, le sel et le poivre. 
5. Ajouter les pommes de terre râpées et le gruyère.
6. Répartir la préparation sur une plaque recouverte du tapis de cuisson et enfourner pour 30 minutes. 
7. Pendant ce temps couper la mimolette  en fines tranches
8. Dés la sortie du four, répartir les tranches de mimolette sur la préparation cuite et recouvrir de jambon.
9. Rouler le tout en décollant délicatement le tapis de cuisson, servir de suite. 
10. Si vous voulez que le fromage soit un peu coulant vous pouvez remettre le roulé quelques minutes au four.



Source :  Les petits plats dans les grands
