( Dans la cuisine d’Audinette (

Camembert pané

Pour 2 adultes gourmands et 2 enfants, il faut :

· 1 camembert

· 2 oeufs battus

· 4 cas de farine

· 4 cas de chapelure

Couper les camemberts en deux, et retirer le tiers de cette moitié pour chaque enfant, soit 1/6 donc.

Tremper les morceaux de camembert dans la farine, puis dans les oeufs, puis dans la chapelure.

Bien appliquer pour que le fromage soit complètement recouvert.

Faire dorer 5 bonnes minutes à la poêle (feu moyen).

C'est prêt !





