Clémentines surprises aux crevettes

Préparation : 2 h 15
Ingrédients pour 4 personnes :
· 8 clémentines

· 20 cl d'huile de colza

· 1 jaune d'œuf 

· 1 cuillerée à soupe de moutarde

· 150 g de crevettes roses (gambas) décortiquées

· curry

· paprika

· tabasco

Préparation :

   Préparez une mayonnaise avec le jaune d'œuf, la moutarde et l'huile. Ajoutez une pincée de curry et une autre de paprika. Versez quelques gouttes de tabasco.

   Décortiquez les crevettes et coupez-les en morceaux.

   Coupez un chapeau sur chaque clémentine et évidez-les. Otez les peaux blanches (c'est là que c'est très long). Mettez la pulpe dans une assiette et ôtez le surplus de jus si nécessaire.

   Mélangez la pulpe des clémentines avec la mayonnaise et les crevettes.

   Remplissez chaque clémentine de la préparation. Mettez les clémentines au frais jusqu'au moment de la dégustation.

