Sorbet à la pastèque
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Préparation : 20 min

Cuisson : 3 min
Ingrédients pour 1/2 litre :
- ½ petite pastèque
- 50 g de sucre
- 2 c à s d'eau 
- ½ jus de citron

Déroulement :
Couper la pastèque en petits cubes.
Faire fondre sucre et eau, lorsque le sirop est transparent, ôter du feu et verser les morceaux de pastèque, ajouter le jus de citron.  Mixer.

Faire prendre en sorbetière, puis mettre dans une boîte au congélateur.
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