Virgin mojito

a la pomme

Pour 1 verre a mojito

- 1/4 de citron vert

- 10 feuilles de menthe

- 1 ¢ a soupe de sucre de canne

- 100 ml (10 cl) de jus de pomme
- 100 ml (10 cl) d'eau gazeuse

- Glacons (une dizaine)

Important : Assurez-vous que tous les ingrédients soit réservés au réfrigérateur quelques heures
avant de préparer votre mojito.

Lavez les feuilles de menthe. Coupez le citron vert en petits morceaux. Placez ces ingrédients dans
le verre. Ecrasez a I'aide d'un pilon ou d'une cuillére en bois.

Recouvrez de sucre de canne.
Versez le jus de pomme.
Mixez les glagcons. Quelques secondes position 6 au thermomix.

Ajoutez la glace pilée dans le verre. Complétez avec de 1'eau gazeuse. Plus ou moins 100 ml selon
votre golit.

Servez sans attendre avec une paille.

Moijito (alcoolisé)

Pour un verre a mojito :

- 1/4 de citron vert

- 10 feuilles de menthe

- 1 ¢ a soupe de sucre de canne
- 50 ml (5 cl) de rhum blanc

- 100 ml (10 cl) d'eau gazeuse
- Glacons

Lavez les feuilles de menthe. Coupez le citron vert en petits morceaux. Placez ces ingrédients dans
le verre. Ecrasez a 'aide d'un pilon ou d'une cuillére en bois.

Recouvrez de sucre de canne.
Ajoutez le thum blanc, 1'eau gazeuse et la glace pilée.

Servez aussitot accompagné d'une paille.
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