Cette recette est adaptée d'une proposition de Christine sur Marmiton.org

2 c à s de Rhum
150g de cerneaux de noix
40g de farine
150g de sucre roux
3 oeufs
100g de beurre salé

Hacher finement 100g de noix et réserver les 50g restant
Mélanger 75g de sucre avec le beurre et dans une autre jatte 75 de sucre avec les noix hachées
Réunir ces deux préparations et ajouter les oeufs un par un
Puis la farine et pour finir le Rhum
Verser la préparation dans un moule beurré
Emietter grossièrement les 50g de noix restant et les parsemer sue le dessus de la pâte
Mettre au four pour 30mn à 180°C
Le gâteau est cuit lorsque la lame d'un couteau ressort sèche, il doit rester moelleux
