PATE A PIZZA
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CHOCOLAT . 900 g CREME FRAICHE
chocolat creme fraiche
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SUCRE 75 g SUCRE VANILLE
sucre sucre vanillé

sucre vanillé
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ECONOME enfant COUTEAU enfant
économe coufeau

econoeme couleau

Recelte -

1) Etdler lo PAl€ A Pizza sur un plateau fariné.

2) Avec un coUleau, couper les DANANES en fines rondelles.

3) Raper le chocolal ¢ 'aide o'un économe.

4 mélanger la créme fraiche, le sucre en poudre et e
sucre vanillé.

5) Verser le mélange sur [Q pdafe a pizza. sien étaler.

6) Disposer les DANANES et les copeaux de chocolal.

7) Cuire au four pendant environ 15 minutes & 210°C (thermostal 7).



