Billes de chèvre aux herbes

De drôles de petite billes à l'heure de l'apéro , riche en goût ......

Pour 6 personnes- Préparation: 15min.

500 Gr de chèvre frais (Petit Billy). 

4 Cs de noisettes concassées. 

1 Cs  d'herbes de Provence. 

3 Cs  ciboulette hachée. 

2 Cs persil haché. 

1 Cs piment d'Espelette. 

1 Cs  d'origan.

1 Cs  de paprika.

Dans une assiette mélanger la moitié des noisettes avec la ciboulette. Dans une deuxième mélangez le reste de noisettes et les herbes de Provence. Étalez le piment d'Espelette et le persil dans deux autres assiettes. 

Façonnez des billes de fromage entre vos mains. Roulez en le 1/4 dans chaque préparation.

Servez frais.

Autre idées: Poivre, poudre de tomate séchée, amandes hachées.





Bon appétit!!!

Chez Couramiotte
