Lasagne de ravioles - La fourchette gourmande
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Lasagne de ravioles

Une recette vite faite, une recette montage,
avec peu ou pas de préparation, mais
néanmoins trés gourmande.

Ingrédients :

Ravioles : 1 paquet

Coulis de tomate maison ou pas

Caviar d'aubergine

Parmesan

Dans un plat beurré allant au four, déposer un couche de ravioles. recouvrir d'une fine
couche de caviar d'aubergine et de coulis de tomate. Recommencer jusqu'a é puisement
des ingrédients. Terminer par une couche de coulis et de parmesan.

Passer au four (200°C) une vingtaine de minute.

« Soupe de courge gingembre et combava
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