Tomates cerise au graines de sésame...façon Pomme d'Amour !


Pour 30 tomates cerises :
30 tomates cerises avec le pédoncule si possible c'est plus joli
100 g de sucre

10 cl de vinaigre balsamique

30 g de graines de sésame

Réaliser un caramel avec le sucre, le vinaigre et un peu d'eau. Piquer chaque tomate sur un cure dent si vous n'avez pas le pédoncule, tremper là à demi dans le caramel puis dans les graines de sésame. Garder dans un endroit sec à température ambiante ! 

Si vraiment vous êtes perfectionniste, faîtes torrefier les graines de sésame dans une poêle pour exhaler leur parfum.

