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Prischauffer lo fouwn & 175C.
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Faine bowillin.

Retinen dw fow et jeter ens pluier ens vemuant; bien b farine, assec las cuillen en boia..
Quand) taute b fanine eats biens amalgamse, remetine auwn bo few ot cuine juagqu i co que b
pite se détache dw fand, o b connonale, & co maments v, b pate dsit dtne dune a
tavaillern.

Retinen b cannensle dw fow.

Iamwumpww{%m&w ; puias y ajeuten, env remuant tewjewnss i b cwillen e bsiss, lea,
@ufes, w & w, en temuant eb ens malangeants bien entrer chagque.
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Faine dea, petite, toa, de pétes; awv dw papiev sulfurisd e enfeunnen paun une trentaine de
minutes.
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