CAKE MOZZA, VIANDE DE GRISONS & TOMATES

Ingrédients :

1 bocal de tomates séchées
1509 de mozzarella

6 tranches de jambon sec
150g de farine

1 sachet de levure chimique
3 oeufs

10cl de lait

100g de gruyeére rapé

sel, poivre

Préparation :

Préchauffez le four & 180°c.
Egouttez la mozzarella et coupez la en dés.

Dans le bocal, prélevez 70g de tomates et 10cl d'huile. Coupez les tomates en petits
morceaux. Réservez.
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Dans un saladier, fouettez les oeufs avec I'huile et le lait.

Mélangez la farine et la levure, tamisez I'ensemble et joignez les a la préparation.
Mélangez jusqu'a obtenir une consistance lisse et homogene.

Ajoutez la mozzarella et les tomates, ainsi que le jambon coupé en lanieres.
Mélangez intimement mais sans brusquer pour ne pas écraser les ingrédients de
garniture.

Versez la préparation dans un moule a cake en silicone. Répartissez le gruyére sur
le dessus et enfournez pour 45mn
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