
~ CooKatell ~                                                 Sauces Sucrées & Glaçages

Glaçage au Chocolat

Pour réaliser cette recette, il vous faut...
- 150 grammes de chocolat
- 4 cuillères à soupe d'eau

- 50 grammes de sucre glace
- 30 grammes de beurre

Go !
* Faire fondre le chocolat, l'eau et le beurre (bain-marie ou micro-ondes).

* Ajouter peu à peu le sucre glace en mélangeant.
* Napper entièrement le gâteau.
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