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MINI CUILLERES JACQUET FOURME D'AMBERT/POIRE/NOIX

Pour 12 mini-cuilléres :

1/4 poire Abate ou autre - 60g fourme d'’Ambert - 1cas de noix de
Grenoble -
Avec un couteau, prélever des lamelles de fourme, les déposer dans les
cuilléeres. Peler la poire, la couper en 4, 6ter les pépins. Couper 1/4 en
lamelles, déposer les lamelles dans chaque mini-cuillere. Hacher
grossiérement les noix, les parsemer sur les mini-cuilléres Jacquet.
Enfourner sous gril chaud et laisser 1 a 2 minutes (plutét 1 : vu la 2éme
photo). Le fromage doit étre fondu.
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