Cake pomme-cannelle

Préparation: 15 minutes
Cuisson: 55 minutes thermostat 6 (180°)

Ingrédients

100g de beurre allégé en matière grasse type St Hubert 41
100g de sucre en poudre
200g de farine tamisée
4 œufs
1 sachet de levure chimique
1 pomme coupée en petits dés
1 demi cuillère à café rase de cannelle

Préparation

Préchauffez votre four thermostat 6.
Dans un saladier, travaillez le beurre au fouet jusqu'à l'obtention d'une pommade. 
Incorporez les œufs préalablement battus avec le sucre. Vous devez obtenir un mélange crémeux. 
Ensuite, ajoutez petit à petit la levure chimique et la farine tamisée. 
Quand votre mélange est homogène, ajoutez la cannelle et la pomme coupée en petits dés.
Versez votre pâte dans un moule et enfournez pendant 55 minutes.
Quand il est cuit, laissez refroidir et démoulez sur un plat de service. ^_^
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