Gâteau aux carambars
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Ingrédients :

- 200 g de farine
- 110 g de beurre
- 5 cl de lait
- 15 carambars
- 3 œufs
- un demi sachet de levure chimique
- 1 pincée de sel

Recette :

Mélangez dans un saladier la farine et la levure.
Ajoutez les œufs et le sel. Mélangez.
Dans une casserole, faites fondre le beurre et le lait avec les carambars. (Je vous conseille de les couper en morceaux, ça ira plus vite.)

Mélangez-les au reste. 

Versez la pâte dans un moule beurré et fariné.

Cuisson :

25 mn sur 180°.
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